
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

AM NASCHMARKT



Klassisch alkoholfrei 

Römerquelle 0,33l/0,75l 
still oder prickelnd 

3,9/6,9 

Coca Cola 0,33l 
regular oder zero 

4,2 

Three Cents 0,2l 
Dry Tonic 

4,2 

Soda* 0,25l/0,5l 

2,9/4,2 

Soda* 0,25l/0,5l 
Zitron, Himbeer oder Holunder 

3,2/4,8 

Mohr-Sederl Apfelsaft 0,25l 
bio naturtrüb 

3,9 

„Obi g’spritzt“ 0,5l 
bio naturtrüber Apfelsaft gespritzt 

5,9 

Frischer Orangensaft 1/8l 
handgepresst 

3,9 

 

Hausgemachtes 

Sopherl Limo 0,5l 
Maracuja, Mango & Minze 

6,2 

Sopherl Eistee 0,5l 
Earl Grey, Pfirsich & Zitrone 

6,2 

*Jugendgetränk 

	  

 
 
 
 

unsere mitarbeiter*innen informieren sie 
gerne über allergene zutaten in unseren 

gerichten gemäß eu lebensmittel informations 
verordnung 1169/2011. hinweis: trotz 

sorgfältiger herstellung unserer gerichte 
können neben den gekennzeichneten zutaten 
auch spuren anderer stoffe enthalten sein, 

die im produktionsprozess der küche 
verwendet werden. 

 
alle preise in euro inkl. aller steuern und 

abgaben. / druckfehler und änderungen 
vorbehalten. stand: 01.02.26 

  
a: gluten / b: krebstiere / c: eier / d: 
fisch / e: erdnuss / f: sojabohnen / g: 

milch /  
h: schalenfrüchte / l: sellerie / m: senf / 
n: sesam / o: schwefeldioxid & sulfite /  

u: lupine / r: weichtiere, schnecke, 
muschel, tintenfisch 



Flaschenwein Rot (O) 

 
Cuvée DAC 

Jahner | Carnuntum 2022 
25,5 

 
Cuvée bio 

G+R Triebaumer | Weite Welt 2021 
69,9 

 
Pinot Noir nat 

Schwarz | Kloster am Spitz 2022 
30,0 

 
Blaufränkisch Reserve 

Thom Wachter | Eisenberg 2021 
35,5 

 
Blaufränkisch nat 

Weninger | Dürrau 2018 
105,0 

 
Syrah bio 

Ernst Triebaumer | Hammelwerk 2022 
79,0 

 
Cuvée bio 

Paul Achs | Pannobile 2021 
57,5 

 
Cuvée bio 

Gesellmann | Bela Rex 2021 
89,0 

 
Beiorte 2023 bio 

Baga+Jean+Trincandeira+Cidreiro |  
Palhais Tinto – João Costa | Dão 

 

 

 

 

 

 

 
	  

vom Fass (A) 

Stadtbräu 0,2l/0,3l/0,5l 
Groß Gerungs 

3,6/4,6/5,6 

Weitra Hadmar Bio 
Pfiff/Seiterl/Krügerl 

3,9/4,9/5,9 

 

aus der Flasche (A) 

Luftikuss alk-frei 0,5l 

4,9 

Zwettler Zwickl 0,5l 

4,9 

Zwettler Dunkles 0,5l 

4,9 

Rieder Weiße 0,5l 

5,5 

 

G’spritztes 1/4l (O) 

Weißer Spritzer 

4,3 

Kaiserspritzer / Campari Soda 

6,2 

Aperol / Campari Spritzer 

6,6 

Hugo Prosecco 

7,5 

Aperol / Campari Prosecco 

7,9 

Campari Orange  

8,2	  



G’spritztes 1/4l (O) 

Rosé Spritzer 
Rose, Soda & Zitronenzeste 

5,9 

Sober Spritzer Alk-frei 
Verjus, Pfirsich, Soda & Zitrone 

6,9 

Sopherl Spritzer 
Weißer Spritzer, Sopherl Limo, 

Minze & Chili 
7,5 

Naschmarkt Spritzer 
GV, Almdudler, Basilikum & Soda 

7,5 

Apfelstrudel Spritzer 
GV, Soda, Amaretto, Apfelsaft, 

Zitrone, Vanille & Zimt 
9,5 

Beisl Spritzer 
GV, Soda, Marillenschnaps & 

Marillennektar 
11,9 

Reisetbauer Edelbrand 2cl 

Himbeer / Vogelbeer 

  10,0  

Williamsbirne / Rote Williams / 
Marille 

8,0 

Kurze Freuden  

Averna Sour 4cl 

  7,0  

Jägermeister 4cl 

7,0 

Berliner Luft 4cl 

  5,5  

Norderd Bio Vodka 4cl 

6,9 

Marzadro Grappa 2cl 

5,9 

Clase Azul Tequila 4cl 
36,0	  

Flaschenwein weiß (O) 

 
Grüner Veltliner bio 

F.X. Pichler | Loibenberg 2023 
105,0 

 
Grüner Veltliner bio 

Jurtschitsch | Käferberg 1er 2022 
77,0 

 
Riesling Smaragd  

Domäne Wachau | Achleiten 2022 
62,0 

 
Riesling Ried Kollmütz 
Machherndl | Wachau 2023 

77,0 

 
Roter Veltliner bio 

Schuster | Eisenhut Reserve 2023 
39,5 

 
Chardonnay 

Kollwentz | Neusatz 2020 
105,0 

 
Rotgipfler bio 

Reinisch | Satzing 2022 
48,5 

 
Sauvignon Blanc 

Zweytick | Sulz 2022 
69,0 

 
Morillon nat 

Fischer Weingut| St. Anna 2023 
46,5 

 
Furmint vom Sandstein nat 
Herrenhof Lamprecht | 2023 

36,5 
 

Pinot Blanc bio 
Prieler| Seeberg 2023 

29,5 

 
	  



Rot 

 
Merlot 2021  

Schützner Stein |  
Prieler | Nordburgenland 

100 % Merlot mit tiefdunkler Farbe, 
vielschichtiger Aromatik von 

Schwarzkirsche, süßer Brombeere, 
Röstaromen und Kräuterwürze. 
Gewachsen auf Schiefer, Kalk & 

Braunlehm mit Kieseln. 20 Monate im 
neuen Barrique ausgebaut. 

Kraftvoll, saftig, barock – mit 
charmanter Textur und langem 

Abgang. 

1/8l 7,9 / Flasche 42,8 (O) 
 

Blaufränkisch 2023 
Triebaumer | Leithaberg 

Dunkelbeeriger Blaufränkisch aus 
den Ruster Lagen, klassisch im 
großen Holz ausgebaut. Kalk- und 
Lehmböden sorgen für Frische, 

Frucht und Fülle. Samtiges Tannin, 
balancierte Säure. Brombeere, 

Kirsche, Dörrzwetschke, schwarzer 
Pfeffer, feines Holz, ein Hauch 

Orange & Schoko. 

1/8l 5,3 / Flasche 26,5 (O) 
 

Pinot Noir 2024 bio 
Schneider | Thermenregion 

Eleganter, saftiger Pinot Noir aus 
Tattendorf. Nach 14 Tagen 
Maischezeit im gebrauchten 

französischen Barrique gereift. 
Feine Nase mit rotbeeriger Frucht, 
Waldbeere, Johannisbeere & Rosen. 
Frischer Abgang mit Weichsel & 

Zitrone. 
1/8l 5,5 / Flasche 28,0 (O) 

Zweigelt 2022 
Kollwentz | Leithakalk 

Würzige Kirschfrucht, am Gaumen 
dicht und kernig. Langer Abgang. 

1/8l 6,9 / Flasche 38,0 (O) 
 

Apetlon Rouge 
Steindorfer | Burgenland 2023 

Im Bukett feiner Beerenmix, 
vielschichtig, am Gaumen elegant 

und strukturiert.  

1/8l 5,5 / Flasche 28,0 (O) 
 

	  

Sopherl Bio-Kaffee by Kōun 

100% Arabica handgeröstet in Wien 
Bio + Direct Trade aus Peru 

Mokka / Espresso 

3,4 

Kleiner Brauner 

  3,5 (G) 

Verlängerter 

3,9 

Melange / Cappuccino 

  4,8 (G) 

Großer Mokka / Espresso 

4,9 

Großer Brauner 

  5,4 (G) 

Café Latte 

  5,5 (G) 

Flat White 

  5,7 (G) 

Babycino 

  3,0 (G)

 

Bio Tee 

aus der Bioteaque 

Earl Grey 

4,9 

Waldfrüchte & Himbeere 

4,7 

Bergkräuter 

4,7 

Rooibos & Zitrone 

4,7 

vegane Kuhmilchalternativen: 

Oatly (A) oder Bio Soya (F) 

Aufpreis +0,4 



Frühstück 
Samstag & Sonntag 9:00 – 15:00 

 
French Toast 

Brotocnik Bio Brioche & Zimt-Zucker 

 veg. 11,9 (A,C,G)

G’sunds Frühstück 
Schwarzbrot, Birne, Ricotta & Minze 

 veg. 12,9 (G)

Lachs Bagel 
Brotocnik Bio Bagel, ger. Lachs, 
Kapern, Zwiebeln & Philadelphia 

  12,9 (A,D,G)

Shakshuka 
Feta, Eier & Pita

 veg. 13,9 (A,C,G) 

Wiener Frühstück 
Handsemmel, Croissant, Schinken, 
Käse, Bio-Ei & Marillenmarmelade & 
1/8l frisch gepresster Orangensaft 

  15,9 (A,C,G) 

Deftiges Frühstück 
Bratkartoffel, Speck & 3 Eier 

  14,5 (A,C) 

Naschmarkt Bagel 
Brotocnik Bio Bagel, Hummus, Salat 

 vegan 9,9 (A)

Sopherl Bagel 
Brotocnik Bio Bagel, Frischkäse, 

Bacon, Spigelei, Tomaten & Zwiebeln 

  12,9 (ACG)

Egg Benedict  
Brotocnik Bio Muffin, 

Duroc Schinken & Sauce Hollandaise 

    14,9 (A,C) 

Egg Florentine  
Brotocnik Bio Muffin, 

Spinat & Sauce Hollandaise

  veg.  14,9 (A,C) 

Egg Royal  
 Brotocnik Bio Muffin, ger. Lachs, 
Forellenkaviar & Sauce Hollandaise 

 16,9 (A,C,D) 

 

Wir servieren Bio-Eier	  

Hell- bis Dunkelgelb 

 
Riesling 2024  

Gedersdorf | Buchegger | Kremstal 

Eleganter, vielschichtiger 
Riesling. Steinobstnase, verspielt 
am Gaumen, knackige Säure. Im Stahl 
ausgebaut. Super Fischbegleiter! 
1/8l 5,2 / Flasche 26,0 (O) 

 
Sauvignon Blanc 2024 bio 
Gerngross | Südsteiermark 

Sauvignon von den kargen 
Schieferterrassen des Sausals. 
Ausbau im Stahl. Präzise Säure, 

feine Cremigkeit. Dahinter 
verspielt aromatisch, mit floraler 
Würze, Stachelbeere & Limette. 
Leichtfüßig und facettenreich. 

1/8l 5,2 / Flasche 26,0 (O) 
 

Chardonnay 2023  
Leithakalk | Kollwentz | Burgenland 

Cremiger, vollmundiger Burgunder, 
mit dezenten Röstaromen. Kräftig, 
aber gut eingebundener Alkohol vom 

Paradewinzer Andi Kollwentz. 

1/8l 7,9 / Flasche 42,8 (O) 
 

Rosé 

Coteaux d´Aix 2024 bio 
GR + CIN + SY + CS + RO + UB | 
Château du Seuil | Provence 

Eleganter Rosé aus der westlichen 
Provence. Junges Bioweingut, 
kalkige Höhenlagen umgeben von 

Wald, Weingärten kühlen nachts ab & 
behalten Frische. Leicht & trocken 

mit belebender Säure. 
Verschiedenste regionstypische 

Rebsorten, im Vordergrund Grenache, 
Cinsault & Syrah, ein Spiel von 

roter Frucht, Floralität & 
mineralischer Frische. 

1/8l 5,1 / Flasche 25,5 (O) 
 

Rosé Syrah 2024 
Steindorfer | Burgenland 

Feine Duftnoten nach Erdbeeren und 
Himbeeren. Am Gaumen verspielt, 
lebendig und mit elegantem Abgang 

1/8l 5,1 / Flasche 25,5 (O) 
 
	  



Hell- bis Dunkelgelb 

 
Wiener Gemischter Satz 2023 nat 

Hajszan-Neumann | Nussberg  

Der Wein ist zart würzig unterlegt 
mit gelben Fruchtnoten, frischem 
gelben Apfel und einem Hauch von 

Orangenzesten. Durch die 
ausgewogene Säurestruktur ist der 
Wein lebendig und animierend. Ein 

idealer Speisenbegleiter zur 
österreichischen Küche. 

1/8l 5,9 / Flasche 29,0 (O) 
 

Mon Blanc 2022 nat 
RL + GV + PB + GM + DR | Alwin & 
Stefanie Jurtschitsch | Kamptal 

Verschnitt von kühlen Höhenlagen um 
Langenlois auf kargem Gneiss & 
Glimmerschiefer. Riesling, 
Veltliner, Weißburgunder, 

Muskateller & Donauriesling, 
zusammen geerntet & im großen Holz 

vergoren. 1 Woche Maische für 
Struktur & Aromatik. 6 Wochen im 
Fass auf der Hefe. Eine Melange an 
Aromatik, Kamptaler Terroir pur. 

Kühl & straff, mit cremiger 
Saftigkeit. 

1/8l 5,6 / Flasche 28,6 (O) 
 

GV Handcrafted 2024 nat 
Grüner Veltliner | Martin & Anna 

Arndorfer | Kamptal 

Verspielter Einstieg in die 
Naturweine der Arndorfers. 

Veltliner, die Paradesorte des 
Strassertals -teils direktgepresst, 
teils maischevergoren für Struktur 
& Tiefe. Ausbau im Stahltank & 
Eichenfass. 6 Monate auf der 
Feinhefe. Kräuterig, würzig, 

ursprünglich. 

1/8l 4,9 / Flasche 25,0 (O) 
 

Grüner Veltliner 2024 
Edlinger | Weinviertel 

Knackiger Veltliner vom Lösshang 
bei Röschitz, im nordwestlichen 

Weinviertel. Klassischer Ausbau im 
Stahl. Mineralisch mit Länge und 
Finesse. Hellfruchtige Aromatik, 

leicht tropisch, Zitrus & 
Honigmelone. 

1/8l 4,9 / Flasche 25,0 (O) 

 
	  

Frühstück 
Samstag & Sonntag 9:00 – 15:00 

 
Schinken-Käse-Toast 

Brotocnik Bio Brioche, Duroc 
Schinken, Gouda, Ketchup, Mayo & 

Salat 

  12,8 (A,C,G)

Quickie 
Croissant, Butter, Marmelade 

  6,9 (A,C,G)

Veggie Frühstück 
Pita, Gemüse, Avocado, Hummus, 

Olive, Bio-Ei, O-Saft 

 veg. 13,9 (A,C,G)

Veggie Omelette 
Tomate, Lauch, Käse & Handsemmel 

 veg. 9,9 (A,C,G)

Proteinbrot 
Avocado, Feta & Spiegelei 

 veg. 9,9 (A,C,G)

Schnittlauchbrot 
Butter & Schnittlauch 

 veg. 5,9 (A,C,G)

Ham & Eggs (3) & Semmel             

  11,5 (C) 

 

Duroc Schinken / Speck         

  5,9 (A) 

Geräucherter Lachs       

  7,9 (D) 

Gouda & Emmentaler    

  4,9 (G) 

 
Hausgemachte Marmelade 

Marille oder Erdbeer 

  2,5 (A) 

Waldhonig 

2,5 

Butter                   

  2,2 (G) 

Croissant / Handsemmel  

  2,9 (A,G)

Wir servieren Bio-Eier	  



Façon Sopherl 
11:00 – 22:30 

SUPPEN

Omas Hühnersuppe 
mit Hühnerfleisch, Gemüse & Nudeln 

  6,9 (A,L) 

Karottencremesuppe 
mit Croutons 

vegan  6,9 (A,L) 

Rinder-Kraftsuppe 
mit Fleischstrudel oder Frittaten 

  6,9 (A,L) 

 
KALT 
 

Rote & Gelbe Rübe 
mit Pinienkernen, Feta & Pita 

 veg. 12,9 (A,G,H)

Sopherl Rindstatar 
Beef Tatar, Rösti, Sour Cream Dip, 

Dottergel, Toast 

  17,9 (A,C,M) 

Ger. Karpfenmousse mit Brioche 

  11,9 (A,D) 

 
Diverse Salate 

Gurkensalat, Krautsalat, 
Erdäpfelsalat, Blattsalat 

klein / groß 

5,9/10,9 

 
WARM 
 
 

Schinken-Käse-Toast 
Brotocnik Bio Brioche, Duroc 

Schinken, Gouda, Ketchup, Mayo & 
Salat 

  12,8 (A,C,G) 

Schinkenfleckerl 
mit Käse-Rahm & Blattsalat 

  17,5 (A,G) 

Herzhaftes Saftgulasch 
mit Serviettenknödel 

  18,8 (A,C)

Sprudel 

 
Crémant de Loire brut  

Chenin blanc + Chardonnay | 
Haute Perche | Loire 

Füllige Schieferböden. Chenin Blanc 
& Chardonnay, zusammen vergoren, 
zweite Gärung in der Flasche & 24 
Monate auf der Hefe. Minimale 
Dosage, feine Cremigkeit, 

verspielte Fruchtnoten, Kernobst & 
Zitrus, trinkfreudig. 

1/8l 5,9 / Flasche 29,9 (O) 
 

Pétillant de la Vigne bio 
Pet Nat | Toni Söllner | Wagram 

Die Verschmelzung mit der subtilen 
Verspieltheit des Roten Veltliner, 
der noblen Frucht vom Chardonnay, 
der animierenden Riesling-Säure und 
dem Muskataroma von Muskateller-

Trauben bringt ein feinprickelndes, 
fruchtbetontes Trinkvergnügen mit 

Raffinesse hervor! 

1/8l 5,9 / Flasche 29,9 (O) 
 

Hell- bis Dunkelgelb 

 
Haloze 2022 bio 

Furmint + SB + WR | Michi Gross | 
Stajerska Slovenija 

Traditioneller Verschnitt aus 
Haloze in der Untersteiermark, der 
Stajerska Slovenija. Naturnahe 

Stilistik, zwischen kalkigen Opok & 
der Wärme der Region. Furmint, 
Sauvignon Blanc & Welschriesling 
von terrassierten Steillagen. 

Leichtfüßig, gelbfruchtig & floral, 
angenehm aromatisch, mit einer 

leichten Phenolik von der 
Spontangärung. 

1/8l 6,5 / Flasche 32,6 (O) 
 

Gelber Muskateller  
Winkler | Niederösterreich 

Klassischer Gelber Muskateller! 
Einladende Nase nach blumigen 

Muskateller-Aromen wie Holunder und 
Rosenblüten, feine Zitrus- und 

Muskatnoten am Gaumen, animierender 
Trinkfluss und eleganter Abgang. 

1/8l 4,9 / Flasche 25,0 (O) 
 
	  



A bissl wos 
 

Sopherl’s Käseplatterl 
Bergkas, Emmentaler, Blauschimmel, 

Butterkäs, Frischkäse & Brot 

  11,9 (A,G) 

Oliven & Nüsse 
Pita 

  6,9 (A) 

Stangerl & Wurschtl 
Grissini & Knabanossi 

  5,9 (A,G)

Stangerl & Gatsch 
Soletti & Liptauer 

  5,9 (A,G) 

Debreziner / Sacherwürstl 
Senf/Kren oder Gulaschsaft + Gebäck 

  8,9 (A,C)

Schinkenrolle 
Franz. Salat & Brot 

  7,9 (A,G)

Aufstrich Trio mit Gebäck 
Schmalz, Liptauer, Erdäpfelkäs 

  7,9 (A,G)

Schnöslsemmerl 
Kalbswiener, Grüner Salat 

  13,9 (A,C)

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Façon Sopherl 
11:00 – 22:30

Signature Paprikahendl  
mit Rahmspätzle 

  17,5 (A,G) 

Schnitzel vom Duroc Schwein 
mit Petersilien-Erdäpfel 

  18,8 (A,C) 

Duroc Naturschnitzel 
mit Pilzsauce & gemischter Wildreis 

  18,8 (A,C) 

 
Getrüffelte Blunzn-Gröstl  
mit Spiegelei & Apfelkren 

  17,2 (A,C)

Gefüllte Kalbszunge 
mit Püree & Kren 

  19,5 (G) 

Geb. Kalbsbries und Karfiol 
mit französischem Salat 

  25,8 (A,C,G)

 
Wiener Rostbraten 

Rosmarin-Kartoffel & Pfeffersauce 

  25,8 (A,C,G)

  Original Wiener Kalbsschnitzel 
Petersilienerdäpfel & Preiselbeere 

  28,8 (A,C,G) 

Lammrücken 
Polenta & Brokkoli 

  28,8 (A,C,G)

Tagliatelle à la Sopherl 
Austro-Carbonara 

  16,5 (ACG)

Saibling auf Sellerie Püree 
mit Kapern, Tomaten & Nussbutter 

  25,8 (ACDG)

Forelle Müllerin Art 
Petersilienerdäpfel & Salat

  28,8 (ACDG)



Vegetarisch / vegan 

11:00 – 22:30 

 
Cremespinat 
mit Spiegelei 

 veg. 12,8 (A,C,G) 

Gebackene Champignons 
mit Sauce Tartare 

 veg. 13,8 (A,C,G) 

Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln mit Blattsalat

 veg. 16,8 (A,C,G)

Gebackener Camembert 
mit Blattsalat & Preiselbeer

 veg. 15,8 (A,C,G)

Spinatknödel 
mit Knoblauch-Obers Sauce 

 veg. 15,8 (A,C,G) 

Kaspressknödel 
mit Sauerrahmsauce & Blattsalat 

 veg. 16,8 (A,C,G) 

Risotto von der Rollgerste 
mit Gemüse & Pilzen

 veg. 16,8 (G)  

Gebackene Tofu-Duxelles 
mit Erdäpfelsalat & Preiselbeer

 vegan 18,8 (A,F) 

Seitan-Pilz Gulasch 
mit Sellerie, Karotten & Kartoffel 

 vegan 18,8 (A)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salate 
 

Römischer Salat 
mit Beiried oder Garnelen

 22,8 (ABCDG) 

Backhendl oder Hühnerbrust natur 

 17,5 (ACDG) 

mit Grillgemüse 

 14,5 (A) 

Gurkensalat, Krautsalat, 
Erdäpfelsalat, Blattsalat 

klein / groß 
5,9/10,9 

 
 

Nachtisch 

 
Sopherl’s Schokowatschn 
Schokomousse, Nusskrokant & 

Vanilleeis 
 veg. 7,9 (A,C,G) 

Sopherl’s Topfenbomberl 
Hausgemachter Topfenkuchen auf 

Erdbeerspiegel 
 veg. 6,9 (A,C,G) 

Sopherl’s Griesgatsch 
Hausgemachter Grießkuchen, 

Beerenmix und Schlag 
 veg. 6,9 (A,G)

Sopherl’s Zamroller 
Palatschinken stückweise 

mit Marille, Erdbeer, Nougat oder 
Powidl/Mohn 

 veg. 3,9 (A,G) 

Sopherl’s Mohnrollen 
Mohnnudeln & Apfelmus 

 veg. 8,5 (A,G)

	  


